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FESTIVAL DE LOS
HUERT®S

SABADO 11 DE JULIO

CUI.T "

Hace siete anos nacio Portozuelo Cocina de Lena con una idea
sencilla pero profunda: construir una cocina conectada con la tierra.

Una cocina donde el producto fuera protagonista, donde los
iIngredientes tuvieran rostro, origen e historia. Una cocina donde el
fuego de lena, los cultivos de temporada, la granja y las tradiciones

gastrondmicas de Oaxaca convivieran en armonia.

Hoy celebramos ese camino.
Celebramos a quienes siembran, cosechan, cocinan y comparten.
Celebramos siete anos de trabajo, amistad y comunidad.
Y lo hacemos de la mejor manera que conocemos: alrededor de una
mesa.
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En Portozuelo creemos en la tierra.
En el tiempo que toma crecer.
En el fuego que transforma.

Y en las manos que cocinan.

Creemos en el productor que siembra, en la cocinera que
preserva tradiciones y en el chef que interpreta el territorio.
El Festival de los Huertos es una celebracidon del origen.
Una reunidn de cocineros, productores y amantes de la
gastronomia donde cada ingrediente cuenta una historia y
cada platillo representa un paisaje.
Celebramos la tierra que nos alimenta.

De la tierra al fuego, del huerto a la mesa.

El Festival de los Huertos es una experiencia gastronémica
Inmersiva que conecta al visitante con el origen de los alimentos.
Durante un dia completo, Portozuelo abrira sus huertos, granja,

cocinas y espacios para recibir a algunos de los cocineros mas
destacados de Oaxaca y México.

Cada chef desarrollara platillos inspirados en ingredientes cultivados
por los huertos invitados y por el propio huerto de Portozuelo.

El festival busca generar un encuentro auténtico entre productores,
cocineros y comensales, fortaleciendo una visidon gastronomica
basada en territorio, sustentabilidad y comunidad.

BIOHUACAL

Cocina de leiia * Granja ** Huerto

Huerto Portozuelo Rancho 314 BIOHUACAL
Corazdn productivo del proyecto  Productor invitado que comparte Proyecto comprometido con la
y fuente de inspiracion para gran la filosofia de agricultura produccidén sustentable y el cultivo
parte de la cocina que se sirve responsable, calidad y respeto de ingredientes de temporada
diariamente en el restaurante. por la tierra. que fortalecen la biodiversidad

alimentaria de Oaxaca.



Chef Alejandro Ruiz Chef Rodolfo Castellanos

Casa Oaxaca Origen
Chef Armando Magana Chef Rafael Magana
Valle de Guadalupe Restaurante Imanha, Valle de Guadalupe
Chef Israel Loyola Chef Daniel Robles
El Parian Atelier Grupo Casa Oaxaca
Maestro Jesus Ruiz Lorena Lopez
Las Barbacoas de México Marta Nieva

Mercedes Lavariega
Cocineras tradicionales de Portozuelo

Cada estacion representa una interpretacion distinta del territorio.

Los chefs trabajaran en vivo utilizando ingredientes provenientes
de huertos y granjas participantes.

PRODUCTOS PROTAGONISTAS TECNICAS DE COCINA
¢ \/erduras y vegetales de temporada e Fuego abierto
e Maices nativos e Parrilla
e Quelites y hierbas regionales e Comal de lena
e Proteinas de granja: e Horno tradicional de barbacoa

bufalo, cerdo, gallina, conejo y pato




La experiencia estara acompanada por una seleccion
de bebidas artesanales y productores invitados.
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e Calenda tradicional de bienvenida
e Musica de banda
e Bendicion ceremonial
e Destape del horno de barbacoa
e Estaciones gastronomicas por chef
e Recorridos por el huerto
¢ \/isitas a la granja
¢ [nteraccion con productores
e Mercadito organico
¢ \isita al mirador Portozuelo
e Paseos a caballo
e Stand de productos y recuerdos del aniversario
e After Portozuelo con DJ invitado



FESTIVAL DE LOS

HUERTOS

12:30pm Recepcion de invitados
1:00pm Calenda tradicional y bebidas de bienvenida
2:30pm Bendicion
3:00pm Apertura oficial del horno de barbacoa
y estaciones gastronomicas
6:00pm Cierre de experiencia principal

AFTER PORTOZUELO

6:00 a 10:00pm DJ Empa

Bebidas a la carta
Menu trasnochador
Ambiente festivo al aire libre

ACCESO GENERAL

POR PERSONA
Ninos hasta 10 anos 50% de descuento

*Se requiere pago del 100% para confirmar la reservacion

Incluye:

e Acceso al Festival de los Huertos

e Estaciones gastrondmicas de chefs invitados
e Degustaciones gastronomicas

e Bebidas participantes

e Mezcal, cerveza y bebidas artesanales

e Recorridos y experiencias complementarias
e Actividades programadas

Todo incluido hasta las 6:00pm



UNA CELEBRACION CON PROPOSITO

El Festival de los Huertos no es unicamente el séptimo aniversario de Portozuelo.
Es una declaracion de principios.

Una celebracion de la cocina de origen.

Una apuesta por la relacion directa entre productores y cocineros.

Un homenaje a la tierra que nos alimenta.

Y una invitacion a formar parte de una comunidad que cree en el valor de
compartir alrededor de la mesa.

WhatsApp: 951 308 8677 / 951 654 1979
correo: contactoportozuelo@gmail.com

DATOS PARA RESERVAS Y DEPOSITOS
Vive Experiencias Portozuelo Oaxmex S.A. de C.V.

RFC:
VEP231205M98

Banco:
Inbursa

Cuenta:
50070228980

CLABE:
036610500702289805

Cé6digo SWIFT:
INBUMXMM

Una vez realizado el depoésito o transferencia,
favor de enviar el comprobante via WhatsApp o
correo electronico para confirmar la reservacion.



